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UN TOUT AUTRE NIVEAU.

Permettez-nous de vous présenter la nouvelle série Built-In de 

Broil King®. Destinée aux as du barbecue les plus ambitieux et 

aventureux, cette gamme fait rimer performance et élégance. 

Nos appareils encastrables sont dotés de grilles de cuisson 

de haute qualité, de chambres de cuisson à double paroi et 

de brûleurs  Dual-Tube™. Fabriqués en acier inoxydable nord-

américain de qualité supérieure, ces appareils conviennent aussi 

bien à un usage domestique que professionnel. Les modèles 

encastrables Imperial™ se distinguent en outre par leurs boutons 

de commande rétroéclairés et leur éclairage de la surface de 

cuisson. Un autre point fort concerne l’isolation thermique, 

spécialement conçue pour la série  Built-In. Grâce à elle, vous 

pouvez vraiment laisser libre cours à vos envies et même construire 

entièrement en bois la cuisine d’extérieur Broil King® dont vous 

avez toujours rêvé. Outre les barbecues encastrables Imperial™ 

et Regal™, les appareils de la série KEG™ s’intègrent eux aussi 

parfaitement dans une cuisine d’extérieur.

SÉRIE ENCASTRABLE BUILT-INLU
XE
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Imperial™ S 690 | Surface totale de cuisson d’environ 6407 cm²

GRILLE DE MAINTIEN AU CHAUD EN ACIER ÉMAILLÉ

GRILLES DE CUISSON EN FONTE D’ACIER INOXYDABLE DE QUALITÉ INDUSTRIELLE
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Imperial™ S 590 | Surface totale de cuisson d’environ 5497 cm²

GRILLES DE CUISSON EN FONTE D’ACIER INOXYDABLE DE QUALITÉ INDUSTRIELLE

GRILLE DE MAINTIEN AU CHAUD EN ACIER ÉMAILLÉ
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IMPERIAL™ S 690 Built-In 957083

6 brûleurs Dual-Tube™ en acier inoxydable, puissance 17,6 kW Dimensions et poids
Brûleur latéral, puissance 2,7 kW Longueur: 113,7 cm

Brûleur de rôtissoire, puissance 4,4 kW Largeur: 68,5 cm

6 grilles de cuisson en fonte d’acier inoxydable Hauteur: 62,5 cm

Surface de cuisson 64 x 48,5 cm et 30 x 48,5 cm Poids: 105 kg

Grilles de maintien au chaud en acier émaillé 62 x 21 cm et 26 x 21 cm

Système de cuisson Flav-R-Wave™ en acier inoxydable avec vaporisation des jus de cuisson

Eclairage de la surface de cuisson intégré

Buses à gaz Linear Flow™

Thermomètre Deluxe Accu-Temp™

Système d’allumage électronique Sure Lite™ pour tous les brûleurs

Couvercle à double paroi en acier inoxydable avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Chariot en acier inoxydable avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Poignées de couvercle en acier inoxydable

Panneau de commande en acier inoxydable avec boutons rétroéclairés

Récupérateur de graisse amovible

Kit rôtisserie avec tournebroche et moteur électrique

Flexible et détendeur inclus

IMPERIAL™ 590 Built-In 958083

5 brûleurs Dual-Tube™ en acier inoxydable, puissance 16,0 kW Dimensions et poids
Brûleur latéral, puissance 2,7 kW Longueur: 95,1 cm

Brûleur de rôtissoire, puissance 4,4 kW Largeur: 68,5 cm

5 grilles de cuisson en fonte d’acier inoxydable Hauteur: 62,5 cm

Surface de cuisson 80 x 48,5 cm Poids: 67 kg

Grille de maintien au chaud en acier émaillé 77 x 21 cm

Système de cuisson Flav-R-Wave™ en acier inoxydable avec vaporisation des jus de cuisson

Eclairage de la surface de cuisson intégré

Buses à gaz Linear Flow™

Thermomètre Deluxe Accu-Temp™

Système d’allumage électronique Sure Lite™ pour tous les brûleurs

Couvercle à double paroi en acier inoxydable avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Chariot en acier inoxydable avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Poignée de couvercle en acier inoxydable

Panneau de commande en acier inoxydable avec boutons rétroéclairés

Récupérateur de graisse amovible

Kit rôtisserie avec tournebroche et moteur électrique

Flexible et détendeur inclus

IMPERIAL™ 490 Built-In 956083

4 brûleurs Dual-Tube™ en acier inoxydable, puissance 13,2 kW Dimensions et poids
Brûleur latéral, puissance 2,7 kW Longueur: 78,9 cm

Brûleur de rôtissoire, puissance 4,4 kW Largeur: 68,5 cm

4 grilles de cuisson en fonte d’acier inoxydable Hauteur: 62,5 cm

Surface de cuisson 64 x 48,5 cm Poids: 64 kg

Grille de maintien au chaud en acier émaillé 62 x 21 cm

Système de cuisson Flav-R-Wave™ en acier inoxydable avec vaporisation des jus de cuisson

Eclairage de la surface de cuisson intégré

Buses à gaz Linear Flow™

Thermomètre Deluxe Accu-Temp™

Système d’allumage électronique Sure Lite™ pour tous les brûleurs

Couvercle à double paroi en acier inoxydable avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Chariot en acier inoxydable avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Poignée de couvercle en acier inoxydable

Panneau de commande en acier inoxydable avec boutons rétroéclairés

Récupérateur de graisse amovible

Kit rôtisserie avec tournebroche et moteur électrique

Flexible et détendeur inclus

UV PVC CHF Code EAN

1 4199.– 0627035708390

UV PVC CHF Code EAN

1 3639.– 0627035808380

UV PVC CHF Code EAN

1 3299.– 0627035608300

Imperial™ S 490 | Surface totale de cuisson d’environ 4406 cm²

GRILLES DE CUISSON EN FONTE D’ACIER INOXYDABLE DE QUALITÉ INDUSTRIELLE

GRILLE DE MAINTIEN AU CHAUD EN ACIER ÉMAILLÉ
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 Disponible uniquement en boutiques spécialisées20



REGAL™ 420 Built-In
4 brûleurs Dual-Tube™ en acier inoxydable, puissance 12,8 kW

4 grilles de cuisson en fonte émaillée mate

Surface de cuisson 64 x 48,5 cm

Grille de maintien au chaud en acier émaillé 62 x 21 cm

Système de cuisson Flav-R-Wave™ en acier inoxydable avec vaporisation des jus de 
cuisson

Buses à gaz Linear Flow™

Thermomètre Deluxe Accu-Temp™

Système d’allumage électronique Sure Lite™ pour tous les brûleurs

Couvercle noir émaillé à double paroi avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Chariot en acier inoxydable avec panneaux latéraux en aluminium moulé

Poignée de couvercle en acier inoxydable

Panneau de commande en acier inoxydable avec boutons rétroéclairés

Flexible et détendeur inclus

885653

UV PVC CHF Code EAN

1 1649.– 0627031054750

Regal™ 420 | Surface totale de cuisson d’environ 4406 cm²

GRILLES EN FONTE

GRILLE DE MAINTIEN AU CHAUD EN ACIER ÉMAILLÉ
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Dimensions et poids
Longueur: 78,9 cm

Largeur: 68,5 cm

Hauteur: 62,5 cm

Poids: 57 kg

 Disponible uniquement en boutiques spécialisées24



Série encastrable Built-In
DIMENSIONS DES BARBECUES

Built-In CARACTÉRISTIQUES ET DIMENSIONS

Ces dimensions vous aideront à planifier votre cuisine extérieure avec une précision au centimètre.

Remarque: l’optimisation des produits peut entraîner des modifications de leurs caractéristiques, notamment de leurs 

dimensions.

Veillez à bien respecter les instructions d’utilisation pour la manipulation des conduites de gaz, etc.

Dimensions des appareils encastrables
IMPERIALTM 690 IMPERIALTM 590 IMPERIALTM 490 REGALTM 420 KEGTM

A min. 110,8 cm/max. 111,5 cm min. 92 cm/max 92,7 cm min. 75,8 cm/max. 76,5 cm min. 75,8 cm/max. 76,5 cm min. 56,5 de diamètre

B min. 59 cm/max 59,5 cm min. 59 cm/max 59,5 cm min. 59 cm/max 59,5 cm min. 59 cm/max. 59,5 cm
C min. 28 cm/max. 28,5 cm min. 28 cm/max. 28,5 cm min. 28 cm/max. 28,5 cm min. 28 cm/max. 28,5 cm
E min. 29 cm/max. 30 cm min. 29 cm/max. 30 cm min. 29 cm/max. 30 cm

F min. 37 cm/max. 37,5 cm min. 37 cm/max. 37,5 cm

G min. 11,5 cm

H min. 7,5 cm/max. 18 cm

I min. 86,5 cm min. 86,5 cm
J max 34,3 cm

26



BROIL KING® IMPERIALTM 590 BUILT-IN

DÉCOUPE DU PLAN DE TRAVAIL
EN DÉTAIL

Excédent du plan 
de travail

2,22 cm

BROIL KING® KEGTM 2000 BUILT-IN

I

Vous trouverez de plus amples informations 
dans le catalogue séparé de la série 
encastrable Built-In. 27
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BRÛLEURS BREVETÉS DUAL-TUBE™

Les brûleurs brevetés Dual-Tube™ de Broil King® sont 

conçus pour assurer une flamme constante à l’arrière 

comme à l’avant du barbecue, ainsi qu’une répartition 

optimale de la chaleur sur toute la surface de cuisson. 

Ces brûleurs sont fabriqués en acier inoxydable de 

qualité supérieure et sont couverts par une garantie 

fabricant allant jusqu’à 10 ans.

BRÛLEUR LATÉRAL

Le brûleur latéral, d’une puissance de 2,7 kW, élargit 

l’étendue des possibilités. Préparez des soupes, des 

sauces ou des accompagnements qui vous mettront 

l’eau à la bouche pendant que vous vous affairez 

autour du barbecue.

BRÛLEUR DE RÔTISSOIRE

Le brûleur arrière pour rôtissoire, d’une puissance 

de 4,4 kW, est doté d’ouvertures sur toute sa longueur 

qui assurent une répartition optimale de la chaleur. Il 

garantit ainsi une cuisson uniforme de vos pièces rôties 

à la broche.

CHAMBRE DE CUISSON EN ACIER INOXYDABLE

Tous les modèles Imperial™ sont dotés d’une chambre 

de cuisson en acier inoxydable et d’un couvercle à 

double paroi en acier inoxydable. Les panneaux laté-

raux en aluminium moulé sous pression assurent une 

bonne rétention de la chaleur et une bonne durabilité.

GRILLES DE CUISSON EN FONTE D’ACIER 
INOXYDABLE

Notre idée consistait à combiner les avantages de nos grilles en acier inoxydable avec ceux de nos grilles en fonte. 

Avec les nouvelles grilles de cuisson en fonte d’acier inoxydable, nous avons atteint la perfection. Ces grilles de 

cuisson en fonte d’acier inoxydable sont faciles à nettoyer et aussi résistantes que des grilles en acier inoxydable. Elles 

présentent en outre la forme parfaite avec un profil en V et peuvent être utilisées des deux côtés, à l’instar de grilles 

en fonte classiques.

DESSUS DESSOUS
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RÉCUPÉRATEUR DE GRAISSE AMOVIBLE

Le récupérateur de graisse, fabriqué en acier 

inoxydable durable de qualité supérieure, est placé 

directement sous le panneau de commande et 

conçu pour un nettoyage facile. Tous les barbecues 

encastrables  Broil  King®  Imperial™  de la série Built-In 

sont livrés avec ce récupérateur de graisse amovible.

SYSTÈME D’ALLUMAGE ÉLECTRONIQUE

Le système d’allumage électronique Sure-Lite™ vous 

offre la sécurité nécessaire pour allumer votre barbecue 

en toute simplicité et sérénité à chaque utilisation.

ECLAIRAGE DE LA SURFACE DE CUISSON

L’éclairage de la surface de cuisson se trouve dans 

la partie supérieure de la chambre de cuisson. 

Vous profitez ainsi d’un éclairage idéal en toutes 

circonstances et pouvez préparer vos grillades comme 

d’habitude, même la nuit et au crépuscule.

PROTECTION THERMIQUE

Tous les barbecues encastrables Built-In de Broil King® 

sont dotés d’une isolation thermique élaborée, ce 

qui vous permet de concevoir librement la structure 

porteuse.

BOUTONS DE COMMANDE RÉTROÉCLAIRÉS

A la fois élégant et pratique, l’éclairage des boutons de 

commande s’allume sur simple pression d’un bouton. 

Illuminé de la sorte, votre barbecue va rapidement 

devenir la star absolue de vos soirées.

SYSTÈME DE CUISSON FLAV-R-WAVE™ EN 
ACIER INOXYDABLE

Les systèmes de cuisson avec vaporisation vous 

assurent une répartition optimale de la chaleur et 

protègent les brûleurs contre les gouttes de liquides 

et de graisses. L’évaporation de ces liquides et graisses 

confère une saveur exquise à vos grillades.

23



SYSTÈME D’ALLUMAGE ÉLECTRONIQUE

Le système d’allumage électronique Sure-Lite™ vous 

offre la sécurité nécessaire pour allumer votre barbecue 

en toute simplicité et sérénité à chaque utilisation.

RÉCUPÉRATEUR DE GRAISSE AMOVIBLE

Le récupérateur de graisse, fabriqué en acier 

inoxydable durable de qualité supérieure, est placé 

directement sous le panneau de commande et 

conçu pour un nettoyage facile. Tous les barbecues 

encastrables  Broil  King®  Imperial™  de la série Built-In 

sont livrés avec ce récupérateur de graisse amovible.

BOUTONS DE COMMANDE RÉTROÉCLAIRÉS

A la fois élégant et pratique, l’éclairage des boutons de 

commande s’allume sur simple pression d’un bouton. 

Illuminé de la sorte, votre barbecue va rapidement 

devenir la star absolue de vos soirées.

CHAMBRE DE CUISSON EN ACIER INOXYDABLE

Tous les modèles Regal™ sont dotés d’une chambre de 

cuisson en acier inoxydable et d’un couvercle à double 

paroi en acier inoxydable. 

GRILLES EN FONTE

Les grilles de cuisson en fonte de  Broil  King® sont réversibles et, grâce à leurs propriétés de rétention de chaleur 

exceptionnelles, réunissent toutes les qualités requises pour saisir vos aliments à la perfection. Avec un peu d’entretien, 

les grilles en fonte peuvent durer toute une vie.

DESSUS DESSOUS
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UNSER ZIEL IST ES, DIE QUALITATIV 
HOCHWERTIGSTEN, LEISTUNGSSTÄRKSTEN UND 
BESTEN GRILLS ZU PRODUZIEREN
AUS DIESEM GRUNDE PRODUZIEREN WIR IN 
KANADA UND NORD-AMERIKA MIT UNSEREM 
AUSSERGEWÖHNLICHEN TEAM AN MITARBEITERN
Unsere Geschichte begann 1906 mit einer aussergewöhnlichen Vision 

von Qualität und dem Bedürfnis etwas Herausragendes zu produzieren. 

Seit Beginn strebt unsere Familie danach, leistungsstarke, hochqualitative 

und langlebige Produkte zu produzieren. Einhundertfünfzehn Jahre später 

bleibt unsere Leidenschaft dieselbe: Eine langfristige Beziehung zu unseren 

Kunden aufzubauen, indem wir ihnen unglaubliche Produkte und einen 

perfekten Service liefern. 

Broil King® hat es sich zum Ziel gemacht, hochqualitative Produkte mit 

unglaublicher Leistung, Haltbarkeit und gutem Geschmack zu produzieren. 

Mit Herstellungsstätten in Huntington, Indiana, Dickson, Tennessee und 

Waterloo, Ontario haben wir die Möglichkeit, unsere Produkte selbst zu 

designen, herzustellen und in über 30 Ländern zu vertreiben. Unsere Vision 

für die Zukunft ist einfach und schlicht:  “Great Barbecues Every Time” .  

Wir als Familienunternehmen laden Sie herzlich dazu ein, unserer Broil King® 

Familie beizutreten.
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FÜR LEISTUNG UND MAXIMALEN 
GRILLGESCHMACK ENTWICKELT
Jeder Broil King® Gasgrill wird für einmalige Vielseitigkeit 

beim Grillen konzipiert und gefertigt.  Egal welches Modell 

Sie wählen, die legendäre Performance Grilling Technology 

(PGT) gibt Ihnen die Gewissheit, alle Speisen auf dem Grill 

mit dem von Ihnen bevorzugten Design, zubereiten zu 

können. Ob das perfekt gegrillte Steak, das Hähnchen 

vom Drehspiess, den Braten auf einem Bratengestell 

oder ein gebackenes Dessert, jedes Bauteil unserer 

Grillsysteme ermöglicht Ihnen die perfekte Zubereitung 

Ihrer Lebensmittel. Dieses Zusammenspiel der haltbaren 

Bauweise und der aussergewöhnlichen Leistung macht 

unsere Grills so einzigartig.  Auch für Sie gibt es das richtige 

Grillgerät von Broil King®.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY

3
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SUPER LANGLEBIGES GRILLGEHÄUSE
ERSTAUNLICHE HITZESPEICHERUNG
Ob aus Aluminiumdruckguss oder gebürstetem 

Edelstahl gefertigt, unsere Grillgehäuse gewährleisten 

exzellente Hitzespeicherung und eine lange 

Lebensdauer. Die Grillgehäuse sind so gebaut, dass Sie 

bestmögliche Hitzeverteilung und -speicherung für 

optimale Grillergebnisse erzielen. Im unteren Teil des 

Grillgehäuses, wie auch auf den Verdampferelementen, 

werden Fleischsäfte und Fette vaporisiert und halten Ihre 

Fettauffangschale nahezu leer. Die verdampften Fette 

und Fleischsäfte verleihen Ihrem Grillgut ein erstklassiges 

Aroma.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY

4
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HÄLT DIE HITZE IM INNENRAUM
Zirkuliert für gleichmässige 

Garergebnisse.

5
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ABSOLUTE PREMIUM  
EDELSTAHL-GUSSROSTE  
DIE ULTIMATIVE GRILLERFAHRUNG
Unsere Idee war es, die Vorzüge unserer Edelstahlroste 

mit den Vorzügen unserer Gussroste zu vereinen. Mit 

den Edelstahlgussrosten haben wir dies in Perfektion 

geschafft. Die Edelstahlgussroste sind pflegeleicht und 

unempfindlich wie Edelstahlroste. Ausserdem haben 

sie die perfekte Grillform mit V-Profil und sind beidseitig 

verwendbar wie unsere Gussroste.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY

66
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SPITZE SEITE 
Steakhouse Branding

OFFENE SEITE 
Garen im Fleischsaft

7
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EXTRA MASSIVE EDELSTAHL 
RUNDROSTE 
PROFESSIONELLES DESIGN
Edelstahlgrillroste von Broil King® sind aus 9 mm starken  

Streben hergestellt. Diese Edelstahlroste bieten Ihnen 

ideale Hitzespeicherung sowie eine lange Haltbarkeit. 

Sehr leicht zu verwenden und zu reinigen.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY

88
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REGALTM PRO SERIE 
9 MM DICKE STREBEN

Aussergewöhnliche
Hitzespeicherung

9
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MASSIVE GUSSROSTE
BRANDING WIE IM STEAKHOUSE
Die massiven Gussroste verfügen über hervorragende 

Hitzespeichereigenschaften und erfüllen somit alle 

Voraussetzungen, um Ihr Grillgut scharf anzugrillen. 

Die Streben der Grillroste liegen enger beieinander, 

sodass kleinere Stücke Grillgut nicht durch die Roste 

fallen können. Eine weitere nützliche Eigenschaft ist 

die doppelseitige Verwendbarkeit, so können Sie sich 

aussuchen ob Sie ihr Grillgut scharf anbraten möchten 

oder es lieber im eigenem Saft garen lassen.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY

1010
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SPITZE SEITE 
Steakhouse Branding

OFFENE SEITE 
Garen im Fleischsaft

11
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FLAV-R-WAVE TM

VERDAMPFUNGSSYSTEM
UNGLAUBLICHES AROMA
Das aus Edelstahl gefertigte Flav-R-Wave™ 

Verdampfungssystem gewährleistet eine optimale 

Hitzeverteilung über die gesamte Grillfläche und 

schützt die Brenner vor herabtropfendem Fleischsaft 

und Fetten. Diese herabtropfenden Fleischsäfte werden 

durch das Flav-R-Wave™ vaporisiert. Das so entstehende 

Aroma bleibt durch das geschlossene Grillsystem in 

dem Garraum und verleiht Ihrem Grillgut somit den 

unverwechselbaren Grillgeschmack.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY
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GLEICHMÄSSIGE HITZEVERTEILUNG
Deckt die gesamte Grillfläche ab

GROSSARTIGER GRILLGESCHMACK
Verdampfte Fleischsäfte geben Ihrem 

Grillgut Geschmack

13
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PATENTIERTE DUAL-TUBE BRENNER
DOPPELTE FLAMME FÜR DOPPELTE 
LEISTUNG
Hergestellt aus hochqualitativem Edelstahl und mit bis zu 

10 Jahren Garantie versehen, bieten unsere Dual-Tube™ 

Stabbrenner ein gleichmässiges Flammbild von vorne 

bis hinten. Die normalen Edelstahl-Stabbrenner lassen 

sich einzeln regulieren und sorgen für eine konstante 

und gleichmässige Hitzeverteilung. Beide Brennerarten 

heizen die Grillgeräte innerhalb von wenigen Minuten 

auf die richtige Temperatur zum direkten und indirektem 

Grillen oder zum Niedertemperatur-Garen vor.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY
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2 FLAMMREIHEN PRO BRENNER
Gleichmässige Hitzeverteilung im gesamten Grillgehäuse

15
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PERFEKTE 180 GRAD 
TEMPERATURKONTROLLE
MEISTERHAFTE ERGEBNISSE
Das Linear-Flow™ Düsensystem verfügt über 180° 

Sensi-Touch™ Kontrollknöpfe, die Ihnen eine absolute 

Hitzekontrolle gewähren. Egal, welche Garmethode Sie 

für Ihre Steaks, Braten oder die köstlichen Spare Ribs 

benötigen, mit dem Linear-Flow™ Düsensystem haben 

Sie Ihr Grillgut bestens im Griff.

PERFORMANCE GRILLING  
TECHNOLOGY

1616
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HOCH
MITTEL

NIEDRIG

NIEDRIG
	 MITTEL
		  HOCH
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EIN VÖLLIG NEUES LEVEL.
Die Broil King® Imperial™ Built-In Serie.

Wenn Leistung auf Luxus trifft. Hergestellt für den 

ambitionierten und abenteuerlustigen Grillmeister. 

Die Built-In Geräte werden mit hochwertigen 

Edelstahlgussrosten, doppelwandigen Grillgehäusen und 

patentierten Dual-Tube™ Brennern ausgeliefert. Geschaffen 

aus hochwertigem Nord-Amerikanischem Edelstahl, für 

perfekte Ergebnisse.  Für das besondere Ambiente in Ihrem 

Garten bei Nacht, sind die Imperial™ Built-In Geräte mit 

einer Kontrollknopf- sowie einer Grillflächenbeleuchtung 

ausgestattet.

IMPERIALLU
XU

RI
ÖS

LUXURY
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LUXURY

IMPERIALLU
XU

RI
ÖS TM
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IMPERIAL™ S 690 BUILT-IN | ca. 6.407 cm² gesamte Grillfläche

EMAILLIERTER ABLAGEROST

MASSIVE EDELSTAHLGUSSROSTE

48
,5

 c
m

21 c
m

30 cm

26 cm

64 cm

62 cm

IMPERIAL™ S 690 BUILT-IN� 957083
6 Dual Tube™ Edelstahl Stabbrenner 17,6 kW
Seitenkochplatte 2,7 kW
Spiessbratenbrenner 4,4 kW
6-tlg. Flav-R-Cast Edelstahlgussroste
Grillfläche 64 x 48,5 cm und 30 x 48,5 cm
Emaillierte Ablageroste 62 x 21 cm und 26 x 21 cm
Edelstahl Flav-R-Wave™ Verdampfungssystem
Integrierte Grillflächenbeleuchtung
Linear Flow™ Gasdüsen mit 180° Sensi-Touch™ Steuerung
Deluxe Accu-temp™ Thermometer
Sure Lite™ Elektrozündung, auch am Spiessbratenbrenner
Doppelwandiger Edelstahl-Deckel mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl-Untergehäuse mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl Deckelgriffe
Edelstahl Bedienteil inkl. Kontrollknopf-Beleuchtung
nach vorne ausziehbares Fettauffangsystem
Drehspiessset und Elektromotor
Inkl. Schlauch und Druckminderer

UVP 4.199,00 CHF

IMPERIAL™ S 490 BUILT-IN� 956083
4 Dual Tube™ Edelstahl Stabbrenner 12,8 kW
Seitenkochplatte 2,7 kW
Spiessbratenbrenner 4,4 kW
4-tlg. Flav-R-Cast Edelstahlgussroste
Grillfläche 64 x 48,5 cm
Emaillierter Ablagerost 62 x 21 cm
Edelstahl Flav-R-Wave™ Verdampfungssystem
Integrierte Grillflächenbeleuchtung
Linear Flow™ Gasdüsen mit 180° Sensi-Touch™ Steuerung
Deluxe Accu-temp™ Thermometer
Sure Lite™ Elektrozündung, auch am Spiessbratenbrenner
Doppelwandiger Edelstahl-Deckel mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl-Untergehäuse mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl Deckelgriff
Edelstahl Bedienteil inkl. Kontrollknopf-Beleuchtung
nach vorne ausziehbares Fettauffangsystem
Drehspiessset und Elektromotor
Inkl. Schlauch und Druckminderer

IMPERIAL™ S 490 BUILT-IN | ca. 4.406 cm² gesamte Grillfläche

MASSIVE EDELSTAHLGUSSROSTE

EMAILLIERTER ABLAGEROST

64 cm

62 cm

48
,5

 c
m

21
 c

m

UVP 3.299,00 CHF

IMPERIAL™ S 590 BUILT-IN | ca. 5.497 cm² gesamte Grillfläche

MASSIVE EDELSTAHLGUSSROSTE

EMAILLIERTER ABLAGEROST

48
,5

 c
m

21 c
m

80 cm

77 cm

IMPERIAL™ S 590 BUILT-IN� 958083
5 Dual Tube™ Edelstahl Stabbrenner 16,0 kW
Seitenkochplatte 2,7 kW
Spiessbratenbrenner 4,4 kW
5-tlg. Flav-R-Cast Edelstahlgussroste
Grillfläche 80 x 48,5 cm
Emaillierter Ablagerost 77 x 21 cm
Edelstahl Flav-R-Wave™ Verdampfungssystem
Integrierte Grillflächenbeleuchtung
Linear Flow™ Gasdüsen mit 180° Sensi-Touch™ Steuerung
Deluxe Accu-temp™ Thermometer
Sure Lite™ Elektrozündung, auch am Spiessbratenbrenner
Doppelwandiger Edelstahl-Deckel mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl-Untergehäuse mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl Deckelgriff
Edelstahl Bedienteil inkl. Kontrollknopf-Beleuchtung
nach vorne ausziehbares Fettauffangsystem
Drehspiessset und Elektromotor
Inkl. Schlauch und Druckminderer

UVP 3.639,00 CHF
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IMPERIAL™ S 570 BUILT-IN | ca. 5.497 cm² gesamte Grillfläche

MASSIVE EDELSTAHLGUSSROSTE

EMAILLIERTER ABLAGEROST

48
,5

 c
m

80 cm

77 cm

IMPERIAL™ S 570 BUILT-IN� 998073
5 Dual Tube™ Edelstahl Stabbrenner 16,0 kW
Spiessbratenbrenner 4,4 kW
5-tlg. Flav-R-Cast Edelstahlgussroste
Grillfläche 80 x 48,5 cm
Emaillierter Ablagerost 77 x 21 cm
Edelstahl Flav-R-Wave™ Verdampfungssystem
Integrierte Grillflächenbeleuchtung
Linear Flow™ Gasdüsen mit 180° Sensi-Touch™ Steuerung
Deluxe Accu-temp™ Thermometer
Sure Lite™ Elektrozündung, auch am Spiessbratenbrenner
Doppelwandiger Edelstahl-Deckel mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl-Untergehäuse mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl Deckelgriff
Edelstahl Bedienteil inkl. Kontrollknopf-Beleuchtung
nach vorne ausziehbares Fettauffangsystem
Drehspiessset und Elektromotor
Inkl. Schlauch und Druckminderer

UVP 3.399,00 CHF

IMPERIAL™ S 670 BUILT-IN� 997073
6 Dual Tube™ Edelstahl Stabbrenner 17,6 kW
Spiessbratenbrenner 4,4 kW
6-tlg. Flav-R-Cast Edelstahlgussroste
Grillfläche 64 x 48,5 cm und 30 x 48,5 cm
Emaillierte Ablageroste 62 x 21 cm und 26 x 21 cm
Edelstahl Flav-R-Wave™ Verdampfungssystem
Integrierte Grillflächenbeleuchtung
Linear Flow™ Gasdüsen mit 180° Sensi-Touch™ Steuerung
Deluxe Accu-temp™ Thermometer
Sure Lite™ Elektrozündung, auch am Spiessbratenbrenner
Doppelwandiger Edelstahl-Deckel mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl-Untergehäuse mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl Deckelgriffe
Edelstahl Bedienteil inkl. Kontrollknopf-Beleuchtung
nach vorne ausziehbares Fettauffangsystem
Drehspiessset und Elektromotor
Inkl. Schlauch und Druckminderer

UVP 3.959,00 CHF

IMPERIAL™ S 670 BUILT-IN | ca. 6.407 cm² gesamte Grillfläche

EMAILLIERTER ABLAGEROST

MASSIVE EDELSTAHLGUSSROSTE

48
,5

 c
m

21 c
m

30 cm

26 cm

64 cm

62 cm

21 c
m

IMPERIAL™ S 470 BUILT-IN� 996073
4 Dual Tube™ Edelstahl Stabbrenner 12,8 kW
Spiessbratenbrenner 4,4 kW
4-tlg. Flav-R-Cast Edelstahlgussroste
Grillfläche 64 x 48,5 cm
Emaillierter Ablagerost 62 x 21 cm
Edelstahl Flav-R-Wave™ Verdampfungssystem
Integrierte Grillflächenbeleuchtung
Linear Flow™ Gasdüsen mit 180° Sensi-Touch™ Steuerung
Deluxe Accu-temp™ Thermometer
Sure Lite™ Elektrozündung, auch am Spiessbratenbrenner
Doppelwandiger Edelstahl-Deckel mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl-Untergehäuse mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl Deckelgriff
Edelstahl Bedienteil inkl. Kontrollknopf-Beleuchtung
nach vorne ausziehbares Fettauffangsystem
Drehspiessset und Elektromotor
Inkl. Schlauch und Druckminderer

IMPERIAL™ S 470 BUILT-IN | ca. 4.406 cm² gesamte Grillfläche

UVP 3.099,00 CHF

MASSIVE EDELSTAHLGUSSROSTE

EMAILLIERTER ABLAGEROST

64 cm

62 cm

48
,5

 c
m

21
 c

m
21

 c
m
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PATENTIERTE DUAL-TUBE BRENNER

Die patentierten Broil King® Dual-Tube™ Brenner wur-
den entworfen, um ein zuverlässiges Flammbild von 
hinten bis vorne im Grill zu gewährleisten, ebenso wie 
die beste Hitzeverteilung über die gesamte Grillfläche. 
Die Brenner sind aus hochwertigem Edelstahl gefertigt 
und verfügen über eine Herstellergarantie von bis zu 
10 Jahren.

SEITENKOCHPLATTE

Die Seitenkochplatte mit leistungsstarken 2,7 kW 
eröffnet Ihnen neue Möglichkeiten. Kochen Sie 
Suppen, Sossen oder Beilagen, bei denen Ihnen das 
Wasser im Mund zusammenlaufen wird, während Sie 
grillen.

SPIESSBRATENBRENNER

Der leistungsstarke Spiessbratenbrenner mit 4,4 
kW verfügt über Brenneröffnungen entlang der ge-
samten Länge und sorgt somit für eine optimale 
Hitzeverteilung. Dies sorgt für eine gleichmässige 
Röstung Ihres Grillguts auf dem Spiess.

EDELSTAHL GRILLGEHÄUSE

Alle Imperial™ Modelle werden mit einem 
Edelstahlgrillgehäuse und einem doppelwandi-
gem Edelstahldeckel ausgeliefert. Die seitlichen 
Aluminiumdruckgussseitenteile sorgen für eine gute 
Hitzespeicherung und Langlebigkeit.

EDELSTAHLGUSSROSTE

Unsere Idee war es, die Vorzüge unserer Edelstahlroste mit den Vorzügen unserer Gussroste zu vereinen. Mit den 
Edelstahlgussrosten haben wir dies in Perfektion geschafft. Die Edelstahlgussroste sind pflegeleicht und unempfindlich 
wie Edelstahlroste. Ausserdem haben sie die perfekte Grillform mit V-Profil und sind beidseitig verwendbar wie  
unsere Gussroste.

OBERSEITE UNTERSEITE

2222
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AUSZIEHBARES FETTAUFFANGSYSTEM

Das Fettauffangsystem aus hochwertigem und 
haltbarem Edelstahl befindet sich direkt unter 
dem Bedienteil und ist so entwickelt, dass es sich 
kinderleicht reinigen lässt. Jeder Broil King® Imperial™ 
und Regal™ Built-In wird mit diesem ausziehbaren 
Fettauffangsystem ausgeliefert.

ELEKTROZÜNDUNG

Die Sure-Lite™ Elektrozündung gibt Ihnen die 
Sicherheit, Ihren Grill zu jeder Zeit problemlos und 
bequem zu zünden.

GRILLFLÄCHENBELEUCHTUNG

Im oberen Teil des Grillgehäuses befindet sich die 
Grillflächenbeleuchtung. Diese bietet Ihnen auch bei 
Nacht und Dämmerung ideale Lichtverhältnisse, um 
Ihr Grillgut wie gewohnt auf dem Grill zubereiten zu 
können.

HITZESCHUTZ

Alle Broil King® Built-In Grills verfügen über 
eine aufwendige Hitzeisolierung, damit Sie Ihre 
Unterkonstruktion frei gestalten können.

KONTROLLKNOPFBELEUCHTUNG

Mit einem einfachen Knopfdruck starten Sie die 
Kontrollknopfbeleuchtung, welche sowohl stylisch als 
auch funktional ist. Die Kontrollknopfbeleuchtung lässt 
Ihren Grill nach dem Sonnenuntergang zum absoluten 
Hingucker werden.

EDELSTAHL FLAV-R-WAVE™

Verdampfungssysteme bieten Ihnen eine optimale 
Hitzeverteilung und schützen die Brenner vor 
heruntertropfenden Flüssigkeiten und Fetten. Durch 
das Verdampfen dieser Flüssigkeiten und Fette 
entsteht ein grossartiges Aroma.

2323

Built-In Katalog_Schweiz_2021_V3.indd   23Built-In Katalog_Schweiz_2021_V3.indd   23 25.11.2020   07:33:1225.11.2020   07:33:12



UNGLAUBLICHE LEISTUNG
Die Broil King® Regal™ Built-In Serie.

Eigenschaften, wie die herausragende Leistung des 

Systems und das Finish, haben uns zu einem der 

Branchenführer gemacht. Patentierte Dual-Tube™ Brenner 

verleihen dem Gerät unglaubliche Leistung, während 

Linear-Flow Ventile mit 180° Sensi-Touch™ Kontrollknöpfen 

eine unvergleichliche Hitzekontrolle bieten. Durch die 

Kombination von Flav-R-Waves™ und den massiven 

matt-emaillierten Gussrosten, ist Ihnen der unglaubliche 

Grillgeschmack garantiert.

REGAL LU
XU

RI
ÖS

LUXURIÖS

24
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LUXURIÖS

REGALLU
XU

RI
ÖS TM
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REGAL™ 420 BUILT-IN | ca. 4.406 cm² gesamte Grillfläche

MASSIVE GUSSROSTE

EMAILLIERTER ABLAGEROST

48
,5

 c
m

21
 c

m

64 cm

62 cm

REGAL™  420 BUILT-IN� 885653
4 Dual Tube™ Edelstahl Stabbrenner 12,8 kW
4-tlg. matt-emaillierte Gussroste
Grillfläche 64 x 48,5 cm
Emaillierter Ablagerost 62 x 21 cm
Edelstahl Flav-R-Wave™ Verdampfungssystem
Linear Flow™ Gasdüsen mit 180° Sensi-Touch™ Steuerung
Deluxe Accu-temp™ Thermometer
Sure Lite™ Elektrozündung
Doppelwandiger schwarz-emaillierter Deckel  
mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl-Untergehäuse mit Aluminiumguss Seitenteilen
Edelstahl Deckelgriff
Edelstahl Bedienteil inkl. Kontrollknopf-Beleuchtung
Inkl. Schlauch und Druckminderer

UVP 1.649,00 CHF 
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ELEKTROZÜNDUNG

Die Sure-Lite™ Elektrozündung gibt Ihnen die 
Sicherheit, Ihren Grill zu jeder Zeit problemlos und 
bequem zu zünden.

AUSZIEHBARES FETTAUFFANGSYSTEM

Das Fettauffangsystem aus hochwertigem und 
haltbarem Edelstahl befindet sich direkt unter 
dem Bedienteil und ist so entwickelt, dass es sich 
kinderleicht reinigen lässt. Jeder Broil King® Imperial™ 
und Regal™ Built-In wird mit diesem ausziehbaren 
Fettauffangsystem ausgeliefert.

KONTROLLKNOPFBELEUCHTUNG

Mit einem einfachen Knopfdruck starten Sie die 
Kontrollknopfbeleuchtung, welche sowohl stylisch als 
auch funktional ist. Die Kontrollknopfbeleuchtung lässt 
Ihren Grill nach dem Sonnenuntergang zum absoluten 
Hingucker werden.

EDELSTAHL GRILLGEHÄUSE

Alle Regal™ Modelle werden mit einem Edelstahl-
gr i l lgehäuse und einem doppelwandigem 
Edelstahl- oder schwarzlackiertem Deckel ausgeliefert.  
Die seitlichen Aluminiumdruckgussseitenteile stehen für 
gute Hitzespeicherung und Langlebigkeit.

GUSSROSTE

Die Broil King® Gussroste sind beidseitig verwendbar und bieten durch ihre hervorragende Hitzespeicher-Eigenschaften 
alle Voraussetzungen um Ihr Grillgut scharf anzugrillen. Mit ein bisschen Pflege halten die Gussroste ein Leben lang.

OBERSEITE UNTERSEITE
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UNTERBAUKOMPONENTEN

BUILT-INLU
XU

RI
ÖS

Broil King® bietet Ihnen ein neues Mass an Flexibilität mit 

dem einzigartigen modularen Pod-System. Broil Kings® 

Built-In Serie ist ein Zusammenspiel aus Leistung und 

Luxus für den leidenschaftlichen Meistergriller. Hergestellt 

aus strapazierfähigem nordamerikanischen 304 Edelstahl 

und inspiriert durch professionelle Gastronomieküchen. 

Neben den Imperial™ und Regal™ Built-In Geräten lässt sich 

auch die KEG™-Serie hervorragend in eine Aussenküche 

integrieren.

28

Built-In Katalog_Schweiz_2021_V3.indd   28Built-In Katalog_Schweiz_2021_V3.indd   28 25.11.2020   07:33:2925.11.2020   07:33:29



IMPERIAL™ S 200 BI - EINBAUKOCHFELD� 802873
Leistung	 5,4 kW Hauptbrenner
Brenner	 2 Brenner, jeweils einzeln regulierbar
Kochplattenrost	 Massive Gussroste
Kontrollknöpfe/Valve	 Linear-Flow™ valves mit 180° Sensi-Touch™ Kontrolle
Zündung	 Sure-Lite™ Elektrozündung
Finish	 Hochwertiges Edelstahlfinish
Kontrollknopfbeleuchtung	� Eingebaute Batterie versorgt die Kontrollknöpfe mit 

Strom

UVP 989,00 CHF

CABINET 6-BRENNER BUILT-IN� 807600
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	 Vier Edelstahl-Schubladen
	 Klein 10,5cm x 38,52cm x 50,91cm
	 Gross 26,1cm x 38,52cm x 50,91cm
Abmessungen	 87,5cm x 114,8cm x 75,8cm

UVP 2.199,00 CHF
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CABINET 4-BRENNER BUILT-IN� 805600
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	 Zwei Edelstahl-Schubladen
	 Klein 10,5cm x 73,19cm x 50,91cm
	 Gross 26,1cm x 73,19cm x 50,91cm
Abmessungen	 87,5cm x 80,0cm x 75,8cm

CABINET 5-BRENNER BUILT-IN� 806600
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	 Vier Edelstahl-Schubladen
	 Klein 10,5cm x 38,52cm x 50,91cm
	 Gross 26,1cm x 38,52cm x 50,91cm
Abmessungen	 87,5cm x 96,2cm x 75,8cm

UVP 1.979,00 CHF

UVP 2.089,00 CHF
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CABINET 2 TÜRIG� 804200
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	 Zwei Edelstahltüren und einer Edelstahlablage
Abmessungen	 87,5cm x 90,0cm x 75,8cm

CABINET IMPERIAL™ S 200 BI - EINBAUKOCHFELD � 802400
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	 Zwei Edelstahl-Schubladen
	 Klein 10,5cm x 38,52cm x 50,91cm
	 Gross 26,1cm x 38,52cm x 50,91cm
Abmessungen	 87,5cm x 45,0cm x 75,8cm

UVP 1.979,00 CHF

UVP 1.319,00 €
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CABINET 1 TÜRIG / 1 FACH SCHUBLADE� 802300
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	� Eine Edelstahltür mit Edelstahlablage und einer  

Edelstahlschublade
Abmessungen	 87,5cm x 45,0cm x 75,0cm

CABINET 3 FACH SCHUBLADE� 802500
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	 Drei Edelstahl-Schublanden
Abmessungen	 87,5cm x 45,0cm x 75,0cm

UVP 1.029,00 CHF

UVP 1.319,00 CHF

32

Built-In Katalog_Schweiz_2021_V3.indd   32Built-In Katalog_Schweiz_2021_V3.indd   32 25.11.2020   07:33:4725.11.2020   07:33:47



CABINET FÜR GASFLASCHE� 802700
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Vier massive, höhenverstellbare Füsse
Stauraum	 Ein grosser Edelstahlschrank mit Platz für die Gasflasche
Abmessungen	 87,5cm x 45,0cm x 75,8cm 

UVP 1.209,00 CHF

Einbau-Doppeltüren� 900820
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Stauraum	 Zwei Edelstahltüren
Abmessungen	 67,43cm x 79,09cm x 10,10cm

UVP 439,00 CHF
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CABINET ECKELEMENT� 803900
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Unterbau	 Sechs massive, höhenverstellbare Füsse
Abmessungen	 87,5cm x 68,73cm x 75,8cm

UVP 1.199,00 CHF

SEITENWAND BLENDE� 800050
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl
Abmessungen	 78cm x 5cm x 75,8cm

UVP 275,00 CHF
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RÜCKWÄNDE FÜR CABINET�
Konstruktion	 Hochwertiger 304er Edelstahl

Artikel-Nr. Sorte Abmessungen (Höhe x Breite  x Tiefe)  CHF

807060 Rückwand für Cabinet 6-Brenner 78 x 114,8 x 4,7 cm 275,00

806060 Rückwand für Cabinet 5-Brenner 78 x 96,2 x 4,7 cm 265,00

805060 Rückwand für Cabinet 4-Brenner 78 x 80 x 4,7 cm 255,00

802060 Rückwand für Cabinet schmal 78 x 45 x 4,7 cm 199,00

803060 Rückwand für Cabinet Eckelement 78 x 45 x 4,7 cm 398,00

804060 Rückwand für 2 Türen Cabinet 78 x 90 x 4,7 cm 265,00

800040 Rückwand für Kühlschrank 24“ 78 x 61 x 72,2 cm 439,00

800030 Rückwand für Kühlschrank 22“ 78 x 56 x 72,2 cm 429,00

BREITE

LUXURY
DESIGNED FOR THE OUTDOOR CHEF

IMPERIALLU
XU

RY TM

TIEFE

H
Ö

H
E

* Die Arbeitsplatte gehört nicht mit zum Lieferumfang

*
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Heben Sie den Unterschrank auf die L-Halterung, die unten am angrenzenden Schrank angebracht ist.

1

1

2

MONTAGE 
ZUSAMMENSTELLUNG

Setzen Sie die obere L-Halterung vom angrenzenden Schrank unter dem zu montierenden Schrank und 
verschrauben Sie diese miteinander.

2

*� �optional, nicht erhältlich 
von Broil King®
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Einfache Montage. 

Wählen Sie einfach Ihren Grill, zusätzliche Brenner, Unterschränke, 

die Arbeitsplatte und zusätzliche Funktionen, wie z.B eine Spüle aus, 

und Sie sind auf dem Weg zu Ihrer ultimativen Outdoor Küche. Die 

Edelstahlunterschränke kommen vormontiert, sodass Sie nur noch die 

Elemente miteinander verbinden müssen.
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IN-GRILL

PERFEKT PASSENDES  
ZUBEHÖR

DO MORE

Nutzen Sie den Grid-Lifter #60745 
um den Wok einfacher zu bewegen.

Speziell für Broil King® Grills 
konzipiert.

Schweres porzellanemailliertes 
Gusseisen, sorgt für eine 
enorme Hitzespeicherung und 
erstaunliche Ergebnisse.

69618

69617

REGAL™, IMPERIAL™, REGAL™ PELLET

SOVEREIGN™, BARON™, CROWN™, 
CROWN™ Pellet

Nehmen Sie einen zweiten Wok, 
um einen Bräter / Duch Oven zu 
erstellen.

ERSETZT 
EIN  

GRILLROST

ERSETZT 
ZWEI  

GRILLROSTE
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Schweres porzellanemailliertes 
Gusseisen, sorgt für eine 
enorme Hitzespeicherung und 
erstaunliche Ergebnisse.Zweiseitig verwendbar

11239

11242

11220

11221

11223

11237

 REGAL™, IMPERIAL™, REGAL™ PELLET

BARON™, CROWN™, CROWN™ PELLET

SOVEREIGN™ 

SIGNET™ 

ROYAL™, MONARCH™ 

PORTA-CHEF™ 

IN-GRILL
DO MORE
PERFEKT PASSENDES  

ZUBEHÖR

ERSETZT 
EIN  

GRILLROST

ERSETZT 
ZWEI  

GRILLROSTE
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ABMESSUNGEN
35,05 x 21,2 x 6,0 cm

69138 NARROW SPIESSGESTELL

ABMESSUNGEN
18,0 x 38,0 x 0,6 cm

63290

63280

AHORNHOLZPLANKE

ZEDERNHOLZPLANKE

Erzeugt bei der Verwendung einen 
sanften Rauchgeschmack

NATURAL
NO ADDITIVES

100%

Abmessungen:
37,0 x 16,0 x 0,5 cm

Massive 2,8 mm Edelstahl-Grillplatte
welche perfekt passend für die Broil 
King® Monarch Serie (oder grösser) ist.

Perfekt zum Anbraten oder Braten.

69122 NARROW BACKPLATTE

Obere Seite zum 
Auflegen des 
Grillguts

Platzsparendes Spiessgestell
passt auf alle Broil King® 
Grills.
(Monarch™ und grösser)

Hält vier ca 30,5 cm  
Doppelspiesse gleichzeitig und 
verriegelt in zwei Positionen 
für gleichmässiges Drehen und 
Garen.

Nutzen Sie den Grid-Lifter 
#60745 um das Spiess-
gestell einfacher zu 
bewegen.

Doppelspiesse 
verhindern, dass sich 
die Lebensmittel 
drehen.

Das Gestell verhindert ein Anhaften am Grillrost 
und fördert ein gleichmässiges Garen.

ON-GRILL

PERFEKT PASSENDES  
ZUBEHÖR

DO MORE
ERSETZT 

EIN  
GRILLROST

ERSETZT 
ZWEI  

GRILLROSTE
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ON-GRILL
DO MORE
PERFEKT PASSENDES  

ZUBEHÖR

Passt mit dem Broil King®
Narrow Wok (#69822) 
zusammen.

Platzsparendes Spiessgestell
passt auf alle Broil King®
Grills. (Monarch™ und grösser)

Nutzen Sie den Grid-Lifter
#60745, um den Topper
einfacher zu bewegen.

Aus haltbarem 
Edelstahl hergestellt

ABMESSUNGEN
36,8 cm x 16,5 cm x 1,9 cm

69722 NARROW TOPPER

Platzsparendes Spiessgestell
passt auf alle Broil King® Grills.
(Monarch™ und grösser)

Nutzen Sie den Grid-Lifter #60745  
um den Wok einfacher zu bewegen.

Aus haltbarem Edelstahl 
hergestellt

Passt mit dem Broil King®
Narrow Topper (#69722) 
zusammen.

69822 NARROW WOK

ABMESSUNGEN
36,8 cm x 16,5 cm x 8,9 cm

ERSETZT 
EIN  

GRILLROST

ERSETZT 
ZWEI  

GRILLROSTE
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CAST IRON COOKING GRIDS - 555 SQ INCHES

IN-GRILL
EXACT-FIT 

CAST IRON INSERTS 

EXACT-FIT GRIDDLES

EXACT-FIT WOKS

ON-GRILL
SPACE-SAVING 

ACCESSORIES 

Interlock 
69722 / 69822 
to create a grilling or smoking basket

69822 | NARROW WOK

69722 | NARROW TOPPER

69122 | NARROW GRIDDLE

BARONTM 500 SERIES GRILLING AREA

UTILIZES OR REPLACES
TWO COOKING GRIDS

UTILIZES OR REPLACES
ONE COOKING GRID

CAST IRON COOKING GRIDS - 555 SQ INCHES

IN-GRILL
EXACT-FIT 

CAST IRON INSERTS 

EXACT-FIT GRIDDLES

EXACT-FIT WOKS

ON-GRILL
SPACE-SAVING 

ACCESSORIES 

Interlock 
69722 / 69822 
to create a grilling or smoking basket

69822 | NARROW WOK

69722 | NARROW TOPPER

69122 | NARROW GRIDDLE

BARONTM 500 SERIES GRILLING AREA

UTILIZES OR REPLACES
TWO COOKING GRIDS

UTILIZES OR REPLACES
ONE COOKING GRID
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BUILT-IN SCHUTZHÜLLEN	

Artikel-Nr. Modell

68590 IMPERIAL™ 600er BUILT-IN

68592 REGAL™ 500er BUILT-IN, IMPERIAL™ 500er BUILT IN

68591 IMPERIAL™ 400er BUILT IN, REGAL™ 400er BUILT-IN
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Built-In Collection

IMPERIAL™ S 690 - BUILT-IN
957083| 4.199 CHF

IMPERIAL™ S 670 - BUILT-IN
997073 | 3.959 CHF

IMPERIAL™ S 590 - BUILT-IN
958083| 3.639 CHF

IMPERIAL™ S 570 - BUILT-IN
998073 | 3.399 CHF

REGAL™ 420 - BUILT-IN
885653 | 1.649 CHF

IMPERIAL™ S 200 - EINBAUKOCHFELD
802873 | 989 CHF

IMPERIAL™ S 490 - BUILT-IN
956083| 3.299 CHF

IMPERIAL™ S 470 - BUILT-IN
996073 | 3.099 CHF

CABINET 3FACH SCHUBLADE
802500 | 1.319 CHF
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RÜCKWAND FÜR CABINET 6-BRENNER
807060 | 275 CHF

RÜCKWAND FÜR CABINET 5-BRENNER
806060 | 265 CHF

RÜCKWAND FÜR CABINET 4-BRENNER
805060 | 255 CHF

RÜCKWAND FÜR 2 TÜREN CABINET
804060 | 265 CHF

CABINET 6-BRENNER BUILT-IN
807600 | 2.199 CHF

CABINET 5-BRENNER BUILT-IN
806600 | 2.089 CHF

CABINET 4-BRENNER BUILT-IN
805600 | 1.979 CHF

CABINET 3FACH SCHUBLADE
802500 | 1.319 CHF

CABINET FÜR GASFLASCHE
802700 | 1.209 CHF

CABINET 1 TÜRIG / 1FACH SCHUBLADE
802300 | 1.029 CHF

S 200 RANGE BURNER CABINET
802400| 1.319 CHF

SEITENWAND BLENDE
800050 | 275 CHF

RÜCKWAND FÜR KÜHLSCHRANK 24”
800040 | 439 CHF

RÜCKWAND FÜR CABINET ECKELEMENT
803060 | 398 CHF

RÜCKWAND FÜR KÜHLSCHRANK 22”
800030 | 429 CHF

CABINET 2 TÜRIG
804200 | 1.979 CHF

CABINET ECKELEMENT
803900 | 1.199 CHF

RÜCKWAND FÜR CABINET SCHMAL
802060| 199 CHF

EINBAU DOPPELTÜREN
900820| 439 CHF
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https://www.grills-saveurs.ch/fr/product-category/cuisines-broil-king/



